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Acta Numero

_./ SBO6N 005107
Subred: Noy te Namero de Inscripcion: 0 0T00D V14
Unidad de Servicios de Salud: Doy neyo Numero de Carpeta:
1. CEDULA ESTABLECIMIENTO
14 Bassisesmi Vool a & oo Cdudny Qomsciakey  Ghe Ireseny e
1.2 Nombre del establecimiento: |n—1 4 ie ok ©oobo R T T
13N [EOOININ#A -G 1.4 Sede: [\~ 4
1.5 Direccion: Ks 13 47 |9 1.6 Localidad: "\~ noy oy
17UPZ: Ol ™ 1.8 Teléfono 1- = |7y =~ 19Teléfono 2: =(| 50 1718
1.10 Barrio: '\_‘__; ! . 1.11 Correo electronico: () = =, D neion. S30.C0
1.12 Nombre propietario: | r - & K e Oddin armniaiet (1aa \netes e
1.13 Tipo de documento: C. C.[ ] C.E[] NIT[/] 1.14 Namero documento: OO T2 -
1.15 Nombre representante legal: ~ =eoreyy A l-@ a Uy '5‘, =0
1.16 Tipo de documento: C. C.[] C.E[] 1.17 Namero documento: |17 11510
1.18 Persona que atiende la visita: |\ ©y ey Vslos ooy 1.19 Cargo: Comyial nareyt o el
1.20 Tipo de documento: C. C.[/| C.E.[ | 1.21 Numero documento: 1 202 = 3C,
1.22 Direccién de notificacion: Ke 2 4 \9
1.23 Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI[7] NO[_|
1.24 Numero matricula mercantil del establecimiento: Ty == 1R
1.25 La matricula mercantil del establecimiento esta actualizada: SI[#] NO[_]
1.26 Linea de intervencion: Lt ‘L""_,)H-:.’;);T-_ d l1.27 gls%gbqgcimiento:‘ : e T y
1.28 Intervencion: S\l deciroier S Ciconts e 10 laire g othar 4 < Slonoegr wit T e
1.29 Numero de trabajadores: o 1.30 Horario: diurno[ 7] nocturno[ ] 24 horas[ | otro :
1.31 Dias de funcionamiento: lunes a viernes[ | domingo a domingo[ | fin de semana[_] otro:
VISITA| DIA | MES | ANO CONCEPTO MEDIDA SANITARIA MOTIVO
P J}_; 1 l,: \ :;-,.___ DA conlegueiirienrol| X (VO) Visita de oficio
it (NC) Notificacion comunitaria
(AB) Asociada a brote
bt J (81) Solicitud del interesado Rad. ORNT
Visita 4 (SO) Solicitud oficial Rad. WIO3/2
2. SERVICIOS ADICIONALES

Aspectos a verificar Cumplimiento

2.1 El establecimiento cuenta con servicios adicionales? sl | NO

2.2 Sefale con una (X) los servicios adicionales evidenciados

2.2.1 Lavado de prendas en seco.

2.2.2 Estéticas.

2.2.3 Pelugueria.

2.2.4 Carpinteria.

2.2.5 Mantenimiento de maquinaria y equipos; incluye las siguientes actividades distribucion de combustibles,
cambio de aceite, taller de ornamentacion, taller de pintura, taller de mecanica.

12.2.6 Pesebreras.

2.2.7 Consultorio Veterinario, si cuentan con pesebreras y Caniles se vigilan en la misma intervencion.

2.2 8 Clinica Veterinaria si cuentan con pesebreras y caniles se vigilan en la misma intervencion.

12.2.9 Piscina, Jacuzzi.
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Continuacién 2. SERVICIOS ADICIONALES

Sefiale con una (X) los servicios adicionales evidenciados

2.2.10 Banos turcos, sauna.

2.2.11 Gimnasio.

2.2.12 Planta tratamiento agua potable (Pozos).

2.2.13 Anfiteatros (Animales y Humanos).

2.2.14 Restaurantes, cafeterias,y expendios de licor — bar.

2.2.15 Expendio de productos farmacéuticos y suplementos dietarios.

2.2.16 Prestacion de servicios de salud

2.2.17 Otro cual?

Modalidad

2.2.18 Jardines Cofinanciados.

2.2.19 Jardines Secretaria de Integracién Social (SDIS).

2.2.20 Jardines Sociales.

2.2.21 Centro de Desarrollo Integral Familiar CDIF (Jardin Rural). Secretaria de Integracion Social

2.2.22 Jardin infantil

2.2.23 Jardin infantil casa de pensamiento intercultural.

2.2.24 Centro AMAR.

2.2.25 CDI (Centro de Desarrollo Infantil del Instituto de Bienestar Familiar).

2.2.26 Oftro.

2.2.27 Cual?. Ny o
Tipo
2.2.28 Privado.
2.2.29 Publico,
3. INFORMACI6N GENERAL
Aspecto a verificar Cumplimiento Hallazgos
3.1 Jornadas. Af‘ B ‘ C ID
3.2 Nivel. etrfe i | No popenal

3.3 Numero de cursos.

3.4 Numero promedio de estudiantes por jornada. 1210

3.5 Numero de docentes. 71\

3.6 Numero de administrativos. A rj

3.7 Ntimero de aulas. 4G

3

4. CONDICIONES LOCATIVAS (Titulo IV Saneamiento de Edificaciones Ley 9 de 1979 y reglamentacion)

Aspectos a verificar Cumplimiento Hallazgos
4.1 Cuenta con sala amiga en optimas condiciones. 112]|9%|4 1\,-., hZere
4.2 Los techos, paredes y muros de las areas son resis- PoRTs € SRR e <>
tentes, sin grietas, sin signos de filtracion y sondefa | 1 | 2/| 3 | 4 -
cil limpieza y desinfeccion. ' - 1
4.3 as escaleras, rampas y pisos son seguros y estan 9 NN
revestidas de material antideslizantes. Se cuenta 10934 . "
con sefalizacion y demarcacion de areas internas ’
y comunes.
4.4 Se cuenta con sefializacion y demarcacion de areas w2034
internas y comunes.
4.5 La iluminacion natural o artificial es suficiente y ade- |
cuada en funcion de la actividad que se realizapara | V|2 |3 | 4
su uso al interior del establecimiento.

A Umca': B. Manana | c Tardel D. Necturna ”E Preascoiar| F. Primaria | G. Secundaria | H. Técnica |I. Universitario
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Continuacién 4. CONDICIONES LOCATIVAS (Titulo IV Saneamiento de Edificaciones Ley 9 de 1979 y reglamentaci6n)
Aspectos a verificar Cumplimiento Hallazgos
4.6 Las instalaciones eléctricas estan adecuadamente 11l 5 1.4 L \ * ) N # A, = S
instaladas y protegidas. ' '
4.7 Las instalaciones del almacenamiento de insuimes y 11634 % N
y herramientas son adecuadas y seguras. - - g
5. AREAS DE RECREACION = 0= |O'> S poos et po [T,
Aspecio a verificar Cumplimiento Hallazgos
5.1 Existe area propia. | no
5.2 Las zonas verdes estan en buen estado y limpias. 1]2(3]|4
5.3 Las zonas duras se encuentran en buen estadoy no vl213]4
represenia riesgo de accidentes.
5.4 Los juegos, jugueles material didactilo y materia! lu-
dico son en material se mantienen limpiosynopre- | 1 [ 2|3 | 4|
sentan riesgo. [ |
6. LABORATORIOS (QUIMICA, FISICA, BIOLOGIA)
Aspecto a verificar Cumplimiento Hallazgos
6.1 Cuenta con areas exclusivas y/o separadas. Sl NO | N~ ~
6.2 Los pisos, paredes y techos son de materiales solidos, g
de facil limpieza y se encuentran en buen estado. T2 R4
6.3 El almacenamiento y manejo de materiales,sustan- :
cias quimicas u objetos se hace sin que se creen ries 112 # 4
gos para la salud.
6.4 Cuenta con equipamientos de seguridad. Sl NO
6.5 Cuenta con sistemas de ventilacion permanente 112494
y suficiente.
6.6 Hojas de seguridad. —S—-NO N
6.7 Las instalaciories y redes estan disefiada, consirui-
das e instaladas de manera que se prevengan los !
riesgos de incendio v se svite el contacto con los ele- 11284
mentos sometidos a tension.
6.8 Se garantiza el uso de elementos de proteccion per- il
; 112184
sonal como gafas, batas, guantes y otros.
i 7. INSTALACIONES HIDRAULICAS Y SANITARIAS
Aspecto 2 verificar Cumplimiento Hallazgos
7.1 Numero de aparatos sanitarios. r \
7.2 El numero y tipo de aparatos sanitarios esta de acuer-
do con el numero y requerimientos ce las personas | | 2 | 3| 4
servidas.
7.3 Se cuenta con baterias sanitarias debidamente do-
tadas (toallas, jabon, papel higienico) y enbuenes- | 1|2 | 3| 4
tado de funcionamiento.
7.4 Las unidades sanitarias estan conslruidas en mate- {
_rial impermeable, liso y de facil lavado. il 9ul4
7.5 Los servicios sanitarios cuentan consistemas de ven- {lalala
tilacion adecuados.
7.6 Los sistemas de desagle permiten un rapido escu- :
rrimiento de los residuos liquidos, evitan obstruccio- | 7|2 | 3 | 4
nes, presencia de animales y escape de liquidos.
7.7 Los servicios sanitarios se mantienen en buen estado y | {12134
limpieza, para evitar problemas higiénicos - sanitarios.
7.8 En los bafios se garantizan las condiciones de aseo | ™) N S
bt 119434 :
y mantenimiento. | Y e T “lin

1. Cumolelz2. No Cumole [3. No Aclica 4. No Observado
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8. AREAS DE REPARTO DE ALIMENTOS

INSTALACIONES FISICAS
Aspecto a verificar Cumplimiento Hallazgos
8.1 Tipo de servicio que presta el establecimiento. Aﬁ B|C|D|E F=i ot uie 'odot o Alreasdg
8.2 Los pisos estan construidos con materiales que no Sl Y S SN

generen sustancias o contaminantes toxicos, resis-
tentes, no porosos, impermeables no absorbentes, | 1 | 2 | 3 | 4/
no deslizantes y con acabados libres degrietas o de-
fectos que dificulten la limpieza, desinfeccion y el
mantenimiento sanitario.

8.3 Las paredes son de material resistente , impermea-
ble no absorbente, de facil limpieza y desinfeccion,
poseen acabados lisos y sin grietas hasta una altu-
ra adecuada.

8.4 Los techos estan disefiados de manera que se evite
la acurnulacion de suciedad, la condensacion, lafor- ¢){J
macisn de hongos. el desprendimiento superficial y
facilite la limpieza y e! mantenimiento.

8.5 Las instalaciones eléctricas presentan plafones en bu-
en estado, tomas, interruptores y cableado protegido

8.6 Se cuenta con adecuada iluminacion en calidad e
intensidad (natural o artificial) las lamparas cuentan | 1 | 2 | 3 | 4/
con proteccion.

8.7 Los alrededores se conservan en perfecto estado de
aseo, libres de acumulacion de basuras, formacion | 1 |2 | 3 4‘;1
de charcos o estancamientos de agua.

8.8 El area esta disefiada y construida para evitarla pre-

e 1|2|3|4
sencia e insectos y roedores.

CONDICIONES DE SANEAMIENTO BASICO

8.9 Existe un plan de saneamiento por escrito conel pro-
grama de limpieza y desinfeccion quecuente con pro-
cedimientos, listas de chequeos y registros diarios
de los procesos y se pone en practica.

11234

8.10 Se utilizan sustancias adecuadas para los procesos
limpieza y desinfeccion.

8.11 El lavado de utensilios se realiza con agua potable
jabono detergente y cepillo y se desinfectan per- | 1 [ 2 | 3 | 4/
manentemente.

8.12 Se cuenta con sitio independiente para el almace- .
namiento de elementos de aseo y productosqui- | 1 |2 | 3 4/
debidamente rotulados y asegurados.

8.12 Los residuos solidos son retirados frecuentemente X
del area. J

8.14 Existen recipientes suficientes, adecuados , sepa-
rados por tipo de residuos, bien ubicados con ta-

: % LT e
pa identificados para la recoleccién interna de de- ¥
. sechos solidos.
|B.1 5 El manejo de los residuos liquidos dentro del area
. de reparto no representa riesgo de contaminacion 11213y
‘ para los alimentos ni para las superficies e n con- l
8 IF tacto con estos.
B
i |8.16 Existen factores de riesgo que puedan generar la il2lal M
g presencia y proliferacion de artropodos y roedares,
I3
s {6.1? El agua utilizada es potable. 1|2 |3
% '8.18 El suministro de agua y su presion es adecuado 1121a|¥
@ | para tadzs las operaciones.
i
E[3 Cormnin |2 No Comnla 13 No dnlica |4 Nn Nhservarn] | & Cafeteria | R Restanmnte |G Nisnansador | D Tienda escolar | E. No aolica |
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Continuacién 8. AREAS DE REPARTO DE ALIMENTOS

INSTALACIONES FiSICAS

Aspecto a verificar | Cumplimiento|

Hallazgos

CONDICIONES DE MANEJO

8.19 Mantenimiento de alimentos a temperaturas por
debajode 4 °C o por encima de 65°C segun lo re-
quieran.

3| A

8.20 Se usan utensilios que minimicen el contacio direc-
recto de las manos con el alimento, tales como cu- |

charones, pinzas, tenedores, etc. |

T {2

3|4

8.21 Los equipos y superficies en contacto conel alimen-
to estan fabricados con materiales inertes, no toxi-
cos, resistentes a la corrosion n o recubiertos con
pinturas o materiales desprendibles y sonfaciles de
limpiar y desinfectar.

3| 4/

PRACTICAS HIGIENICAS

Y MEDIDAS DE PROTECCI6N

8.22 El personal manipulador de alimentos tiene certifi- |

manos (protocolo).

cado médico y controles meédicos periddicos. 11291
8.23 Los manipuladores de alimentos acreditan curso o 1l1alal|w

capacitacion en manipulacion higiénica de alimentos. '
8.24 Los empleados que manipulan alimentos utilizan uni-

formes adecuados de color claro (gorro,blusayde- | 1| 2| 3 4/

lantal), limpio, y calzado cerrado. '
8.25 Las manos de los frabajadores se encuentran lim- 1123l

pias, sin joyas, ufias cortas y sin esmalte. /
8.26 Los manipuladores alimentos evitan practicas anti-

higiénicas tales como comer, fumar, toser, escupir | 1 | 2| 3| 4/

O rascarse, eic.
8.27 Los manipuladores de alimentos se lavarn y desin- W/

fectan las manos cada vez que sea necesario. 2]
8.28 Existen avisos alusivos al lavado y desinfeccion de 1123 |%

SERVICIO DE REFRIGERIOS ESCOLARES

8.29 Existe cuarto de almacenamiento de refrigerios que N6 ) S
garantice su conservacion. Si o ) ¥
8.30 La zona cuenta con separacion fisica de aquellas ilz2! 54
areas supseptibles de ser contaminadas. '
8.3] Se llevan registro de planillas de provedores. 12|94
8.32 Se cuenta con un sistema de conservacion de cade-
na de frio para los alimentos no percederos (siste- |1 |2 (9| 4
ma de refrigeracion).
18.33 Informacion de registro (fecha de vencimiento, hora 4 I- 2|9l a
de llegada numero del lote)
}5.34 Se cuenta.cori canasias y estibas suficientes para ilalwla
- el almacenamiento de los refrigerios. =
1

‘9, SANEAMIENTO EASICO (FONTANERIA, MANEJO DE RESIDUOS, CONTROL DE PLAGAS, LIMPIEZA)

Aspectos a verificar fCumpIimiento

Hallazgos

9.1 ABASTECIMIENTO DE AGUA

9.1,1 El establecimiento cuenta con suministro permanen-
te de agua potable mediante conexion una red de
acueducto?

14 2

e]

1.2 Cuent= “on sistema de almacenamiento de agua
potable,

SY

NO

oy L

1. Cumple 2. No Cumple!3. No Aplical4, No Observado!
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Continuacién 9. SANEAMIENTO BASICO (FONTANERIA, MANEJO DE RESIDUOS, CONTROL DE PLAGAS, LIMPIEZA)

Aspectos a verificar |Cump|imienlo| Hallazgos
9.1 ABASTECIMIENTO DE AGUA
9.1.3 Fecha ultimo lavado. ‘ \\ | A Aunins N SA
9.1.4 El usuario mantiene las condiciones sanitaries de | Salm = o LT
las instalaciones de distribucion y almacenamiento
de agua a nivel intradomiciliario, garantizandoagua | ¥ | 2 [ 3 | 4
apta para consumo humano (decreto 1575 de 2007
y resolucion 2115 de 2007) | ‘
|
9.1.5 Indique la forma en que garantiza el suministro de |
A|lB |G
agua potable.

9.2 ASEO, LIMPIEZA Y DESINFECCIDN

9.2.1 Las instalaciories se mantrenen en buen estado de
presentacion, orden, aseo y limpieza, para evitar
problemas higiénico-sanitarios.

2

h]

3[4 |dn

|

9.3 DISPOSICI6

s _
N DE RESIDUOS LIQUIDOS

9.3.1 El establecimiento esta conectado a la red publica

do de disposicion de aguas residuales y excretas. i

de alcantarillado o a ofro sistema adecuadodedis- | ¥ | 2 | 3 | 4
posicién de residuos liquidos? !
9.3.2 El establecimiento garantiza un sistema adecua- 1103 a > o N i

9.4 MANEJO Y DISPOSICI6N DE RESIDUOS S6LIDOS

9.4.1 Se cuenta con un Plan de Gestion Integral de Re-

siduos peligrosos generados en el establecimiento '
y se encuentra documentado segtn lo establecido | 1| 2 | 3 | 4
en el decreto 780/2018 y demés normas que se
dictenten sobre la materia.
9.4.2 Cuenta con los comprobantes de recoleccinn que f
le entregue el transportador de residuos o dese- | 1| 2| 3'| 4
chos peligrosos con riesgo bioldgico o infeccioso.
9.4.3 Ei Plan de Gestion de los Residuos generados en
el establecimiento se encuentra implementado. V2|34
- 3.5 CONTROL DE PLAGAS
9.5.1 Cuentan con procedimientos escritos especificos ' " A
que den cuenta de un manejo integral de plagas, 11glsla " 2
| con los respectivos soporte de la aplicaciéon de me- . A\
l didas y uso de productos para el control deplagas. :
P 10. PREVENCION DE EMERGENCIAS Y DESASTRES
Aspecto a verificar Cumplimiento Hallazgos

10.1 Las areas de circulacion, las salidas de emergencias,
escaleras se encuentran demarcadas y sefializadas,
tienen amplitud suficiente para el transito de las per-
sonas, estan provistas de sefalizacion y tienen me-
didas de proteccion para evitar accidentes.

Si

NO

I combalir accidentes por fuego y tienen carga vigente.

110.2 Cuenta con elementos necesarios para controlar y |

SI

NO

110.3 El establecimiento cuenta con un botiquin de prime-
ros auxilios, para atender las emergencias que se
presenten en sus instalaciones y cuando se requiera

S

NO

10 4 La edificacion esta construida con estructuras, ma-
teriales. insialaciones y servicios que reduzcan cual-

\ (area mayor a 1.500 m) cuenta con enfermeria.
! .
| quier peligro de accidentes.

Si

NO

—
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| Calificacion del raquisito[1. Cumple 2. No Cumple 3.No Aolical4. No Chservadal [A Sistema e abastrcimiantn | R Ramatanaies | 0 Aims |
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11. SERVICIOS DE SALUD Y VIGILANCIA EPIDEMIOL6GICA
Aspecto a verificar Cumplimiento Hallazgos
11.1 Adelantan registros o notificacion de eventos. st | NO
11.2 Se han presentado brotes de interés en salud pi- | o | No = hw I RNS gl
blica de notificacion obligatoria.
12. EXIGENCIAS |si [nO
12.1 Descripcion de las exigencias: = =y y \ = N > ~ oy S
Lo Ao : iy 4213 4328 ( L, olost o o
- P = q \'-\ - Y, =\ g % G tay iy My O =
achal L RN, S O y DIz Asws = poleloet ) T D R "
e A e AT -6 3 A AR W 'S N ] p ORNNC PR
TRy T S T ey v o My v s S
W ’ % = 2 '-h'\ ) y O TR . 5
:'\ 7y =0y QO “\ SR A ) 3, 3 " =~ "!:,\__ . o R
x4, i< A \ N i \ R |
5 v B M) E I . . T = S oE N {. ¥
h o e, B W Y f AR ~ Y
y 5 - A ™ TN N
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Continuacién 12.1 Descripcion de las exigencias:

12.2 Concepto sanitario de la visita: B | Favorable [ ] Favorable con requerimientos*® | % | Desfavorable | |

*El establecimiento no cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios eslablecidos en las normas vigenles, pero las condiciones sanitanas evidenciadas no
conllevar a un riesgo inminente para la salud humana.

12.3 Para el cumplimiento de los anteriores requerimientos se concede un plazode __ . dias, contados a partir de dia_s del
: ™~

|

. mes de N C‘de 0|  que vence el dia delmesde D) de_ ) '] Deacuerdoalaley 9

de 1979 y decretos reglamentarios, Ley 715 de 2001 y demas disposiciones legales vigentes.

12.4 Observaciones de quien atiende la visita: g 1 6'Jh0 A J : ._.7\/- % M)
= e s

12.5 Observaciones de quien realiza la visita: ~ .

13. APLICACI6N DE MEDIDAS SANITARIAS DE SEGURIDAD(ART. 576 LEY 9° DE 1979)

13.1 Clausura temporai total || [13.4 Suspensién total de trabajos o servicios [ ]
13.2 Clausura temporal parciai || [13.6 Decomiso [ ]
13.3 Suspensién parcial de t-abajos o servicios L__— 13.6 Congelacion [ ]

Para constancia, previa leclura y rgﬁﬂcaén@n del contenido de |a presente acta, firman los funcionarios y personas que intervinieron
!en la visita, hoy (dia/mesfafo) '/ \\ /701, en Bogota D. C.

% 14, FUNCIONARIO DE SALUD (1) 15. FUNCIONARIO DE SALUD (2)
14.1 Nombre: e Y v Alae 15.1 Nombre:
14.2 Tipo de documento: © [ 15.2 Tipo de documento:
14.3 Numero de documento: |15 | )] 15.3 NUmero de documento:
14.4 cargo: \ng. Ankyer 15.4 Cargo:
14.5 Firma:.. ASe, Moo ey 15.5 Firma:
1 ¥ 16. PERSONA QUE ATIENDE LA VISITA 17. TESTIGO
116.1 Nombre: |VAN BATRRERo VELAL(D 17.1 Nombre:
) FG.? Tipo de documento: C.C. [¥] C.E.[ ] 17.2 Tipo de documento:
%1 15.3 Niimero de documento: <] 393.38¢€ P4 17.3 Nimero de documento:
#(16.4 Cargo: Representante legall | Propietario] |Encargado{X]|17 4 Firma:
;ET’_65 Firma: /(_}é\,‘_«- B,/O_j_.-l—_—d-l

[Nuta' £n aplicacién de ia Ley 1437 de 2011 articulos 2 y 3 numeral 4 principio de buena fe, hago constar que he recibido copia del acta de visita, la cual haré llegar al
propietarn o represenianie legal del establecimiento o similares, de lo contrario me hago responsable solidario ante cualquier investigacion. La direccion de

notificacion deberd entendars que es la misma del establecimiento, salvo que se Irale de entidades publicas o establecimientos de cadena, la cual sera la que
elios indiguen, 2l propistario o representante legal debera Informar a la autoridad sanitaria la direccion de notificacion en caso de cambio, Autorizo a las auloridades
! de Inspeccion vigilancia y control para notificar o enviar informacion a traves del correo electrénico que queda registrado en la presente acta,

|

wiprewidn. Subdimecsdn

Este as un documento plblico de confarmidad con lo establecide en el articulo 264 del cddigo de procedimiento civil.



